
M E N U S  D ’ O C T O B R E  -  N O V E M B R E

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Ballotine de volaille aux champignons 
 risotto gourmand

 D E S S E R T  D U  J O U R

M A R D I  2 7 / 1 0 M E R C R E D I  2 8 / 1 0

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Fricassée de volaille
Riz créaol et légumes glacés

 D E S S E R T  D U  J O U R

jardin des saveurs
R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N

C E P R O C

V E N D R E D I  1 3 / 1 1

E N T R É E

Quiche lorraine

P L A T

Blanquette de volaille
 Riz pilaf  et légumes glacées

 D E S S E R T  D U  J O U R

L U N D I  1 6 / 1 1

E N T R É E

Velouté Dubarry,  oeuf poché et
gravlax de saumon

P L A T

Filet de sole l imande 
et sa réduction crémée

Riz pilaf et carottes en 2 façons

 D E S S E R T

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Filet de truite meunière
Petits pois à la française
Pommes tournées vapeur

 D E S S E R T  D U  J O U R

M A R D I  1 0 / 1 1

M E R C R E D I  0 4 / 1 1

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Filet de canette vinaigre de framboise
 Polenta crémeuse

poêlée de champignons

 D E S S E R T  C R E A T I F  
D E  N O S  A P P R E N T I S

Tarte citron meringuée



M E N U S  D ’ O C T O B R E  -  N O V E M B R E

jardin des saveurs
R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N

C E P R O C

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Filet de limande sole Bonne femme 
 Pommes de terre en robe des champs

 D E S S E R T  D U  J O U R

V E N D R E D I  2 0 / 1 1M A R D I  1 7 / 1 1

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Navarin d'agneau
 Purée mousseline

 D E S S E R T  D U  J O U R

E N T R É E

Saucisson brioché sauce Porto

P L A T

Magret de canard 
sauce aigre douce au vin

Gratin de pommes de terre 
et chou romanesco

 D E S S E R T

L U N D I  2 3 / 1 1

Pavlova

M E R C R E D I  2 5 / 1 1

E N T R É E

Quiche lorraine

P L A T

Risotto champignons et Encornet

 D E S S E R T  C R É A T I F  S U R  L E
T H È M E  F I N  D ’ A N N É E

V E N D R E D I  2 7 / 1 1

E N T R É E

Entrée de nos charcutiers

P L A T

Pavé de saumon unilatéral  
Sauce beurre blanc

Mousseline carotte et céleri  glacés

 D E S S E R T  D U  J O U R
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