
jardin des saveurs
R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N

CEPROC

"Le Saumon Fumé Label Rouge d'Ecosse de la Mer Noël"
Saumon mariné et fumé maison,

Quartiers de citron vert et de citron jaune,
Pain de mie maison toasté et beurre de Normandie.
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Entrée de nos charcutiers

Plat 
Filet de sole Bonne femme

Petits pois à la Française

 Dessert du jour

Jeudi  4 Spécial Noël - 40€ 

"La Bouchée des Fêtes" 
Boudin blanc de volaille snacké curcuma et piment

d'Espelette,
Brunoise d'ananas rôti et crème de pain d'épice,

Tuile de parmesan.

"Le Chapon du Père Noël"
Eff iloché de chapon aux champignons et potimarrons, 

jus réduit.
Peau croustillante aux noisettes,

Pommes duchesse et sa crème de petits pois.

LA CARTE DE DÉCEMBRE

Dessert
Trilogie de chocolat praliné 

Craquant feuillantine et brisure caramel
Éclat de noisette et glace du moment


