
 

CEPROC – 19 rue Goubet – 75019 PARIS 
CEPROC – Centre d’excellence des professions culinaires 19 rue Goubet – 75019 PARIS 

Association Loi 1901 – Siret : 775 692 353 00029  – APE : 8535 Z 

Siège Social : 15 rue Jacques Bingen – 75017 PARIS 
 

  

Indicateurs qualité formation initiale année 2020-2021 
 

INSERTION PROFESSIONNELLE (Six mois après obtention du diplôme) 
 Boucherie : 100%* 

 Boulangerie : 100%* 

 Charcuterie-traiteur : 66% 

 Cuisine : 57% 

 Pâtisserie : 72% 

 Primeur : Pas de réponse  
* Le nombre d’apprenants ayant répondu à l’enquête est insignifiant et ne permet pas d’en tirer une information fiable 
Source gouvernementale Inserjeunes pour approfondir 
 

POURSUITE DE FORMATION AU CFA  
 CAP charcutier-traiteur : 35,7% 

 CAP cuisine : 18,8% 

 CAP pâtisserie : 50,0% 

 CAP boulangerie : 36,0% 
Taux de poursuite global : 38,8% 

 

RUTURE DE CONTRAT ET ABANDON 
Taux rupture  Taux abandon  

Pâtisserie 25,3%  14,3% 
Boulangerie 17,3%  2,6% 
Charcuterie 6,1%  4,8% 
Cuisine  20,0%  6,8% 
Primeur  0,0%  16,7% 
Boucher  0,0%  3,7% 
Global  11,5%  9,8 
 

SATISFACTION  
Charcuterie-traiteur 

 Pratique  (explications, supports  papiers et numériques, échange par mail, Teams) : 100% 

 Enseignements en salle (explications, accompagnement, échanges, écoute) : 95% 
Cuisine 

 Pratique  (explications, supports  papiers et numériques, échange par mail, Teams) : 100% 

 Enseignements en salle (explications, accompagnement, échanges, écoute) : 100% 

 Accompagnement socio professionnel (suivi assiduité, contact entreprise) : 100% 
Boulangerie 

 Enseignements en salle (explications, accompagnement, échanges, écoute) : 88% 

 Accompagnement socio professionnel (suivi assiduité, contact entreprise) : 88% 
Pâtisserie 

 Pratique  (explications, supports  papiers et numériques, échange par mail, Teams) : 76% 

 Enseignements en salle (explications, accompagnement, échanges, écoute) :78 % 
Boucherie 

 Pratique  (explications, supports  papiers et numériques, échange par mail, Teams) : 94% 

 Accompagnement socio professionnel (suivi assiduité, contact entreprise) : 100% 

 

AUTRES INDICATEURS  
 Apprenants avec une reconnaissance « travailleur handicapé » : 1% 

Taux de réussite à l’examen : 75% 

 Apprenants issus des quartiers prioritaires : 2% 
Taux de réussite à l’examen en 2020 : 75%   

 Apprenants nés hors Union européenne : 13% 
Taux de réussite à l’examen en 2020 : 72%     

 Mention employé traiteur : 40,0% 

 Mention dessert de restaurant : 0,0% 

 Mention pâtisserie GLACERIE : 39,7% 

 Mention pâtisserie boulangère : 0,0% 
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